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TECNICAS DE AUDITOR INTERNO
EN NORMA IFS FOOD VERSION 8

Impartido por: Capacitaciones GoCursos Spa

Modalidad Reunion con Relator Incluye
Presencial/Elearning Costo O Diploma y Certificado

% info@gocursos.cl | @ www.gocursos.cl | @lrarrazaval #688 A Nunoa




gol Objetivo general

Desarrollar competencias para realizar auditorias internas efectivas bajo
la norma IFS Food versidon 8, mejorando la capacidad de identificar areas
de mejora y asegurar el cumplimiento de estandares de calidad y
seguridad alimentaria.

@ Objetivos especificos

e Comprender los principios fundamentales de la norma IFS Food
version 8. Identificar y evaluar riesgos en procesos alimentarios.
Aplicar técnicas de auditoria interna para garantizar el
cumplimiento de la norma.
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ONLINE ONLINE EN VIVO PRESENCIAL
Clases asincrénicas, Clases remotas en vivo, Asiste fisicamente a las
entregandote la libertad donde profesory clases, en nuestras
de estudiar en el alumnos se conectan e salas o en las propias
momento y lugar que tu interactdan en tiempo dependencias del
decidas. real, en una fecha y cliente.

horario establecido
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Temario del curso:

Médulo 1

Introduccién A La Norma IFS Food Versién 8
Duracién: 1.5 horas

Contenidos:

Objetivo y alcance de la norma IFS Food.
Estructura de la norma IFS Food version 8.
Principales cambios en la versién 8.
Importancia de la norma en la industria
alimentaria.

Actividad practica: Anélisis de casos de
estudio sobre implementacién de la norma.

Moédulo 2

Planificaciéon De Auditorias Internas
Duracién: 1.5 horas

Contenidos:

Definicién de objetivos y alcance de la
auditoria.

Criterios y métodos de auditoria.
Elaboraciéon del plan de auditoria.
Seleccién y formacién del equipo auditor.
Actividad préctica: Taller de planificacién de
una auditoria interna.

Mdédulo 3

Ejecucién De La Auditoria
Duracién: 2 horas
Contenidos:

Recopilacién y verificacién de la informacion.

Uso de checklists y herramientas de auditoria.
Comunicacion efectiva durante la auditoria.
Técnicas de observacién y entrevista.
Actividad préctica: Simulacién de entrevistas
y observacion de procesos.

Médulo 4

Informe De Auditoria Y Seguimiento
Duracién: 1.5 horas

Contenidos:

Estructura y redaccién del informe de
auditoria.

Identificaciéon de no conformidades y
oportunidades de mejora.
Recomendaciones y acciones correctivas.
Seguimiento y cierre de la auditoria.
Actividad practica: Redaccién de un informe
de auditoria basado en hallazgos simulados.

Mdédulo 5

Mejora Continua Y Revisién De La Gestion
Duracién: 1.5 horas

Contenidos:

Evaluacién del desempefio del sistema de
gestidn.

Revisiéon por la direccién y mejora continua.
Evaluacién de la eficacia de las acciones
correctivas.

Integracion de la norma IFS Food con otros
sistemas de gestion.

Actividad practica: Desarrollo de un plan de
mejora continua para un sistema de gestién
basado en IFS Food.

y mucho mas...
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wAumenta Tus Habilidades

Datos del Organismo Capacitador:

Nombre Empresa OTEC: Capacitaciones GoCursos SPA

Rut: 77919346-2

Giro: Servicio de Capacitaciones

Direccidn Irarrazaval 690 Nufioa Santiago de Chile
Cuenta Bancaria Cuenta Corriente 95466877 Banco Santander
Email: contacto@gocursos.cl
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